HOTEL « RESTAURANT

armann

Ostersontagq &

Ostermontag
05. & 06. April 2026

ISt unser Restaurant

Mittags geoffnet, wir

freuen uns auf Euren
Besuch

Telefon:06332 5752
Email:info@gasthaus-baermann.de




frischer Pfalze

HOTEL « RESTAURANT

aArmann

Spargel, Sie
bel UNS

“... bis Johanni nicht
vergessen:

Spargel essen ...«

Telefon:06332 5752
Email:info@gasthaus-baermann.de




HOTEL - RESTAURANT

armann

Hauptstr. 132 = 66497 Contwig = Tel. 06332/5752 = info(@gasthaus-baermann.de

Aktions-Tage fur den Monat April 2026

Karfreitag “Fischplatte”
03. April 2026 eine Variation aus dem Wasser
“Schnitzeljagd*
Dienstag panierte Schweineschnitzel mit
07. April 2026 Pommes frites und Saisonsalat
- 11 Variationen -
“ Steak-Abend*”
Freitag Black-Angus Huftsteak
10. April 2026 mit Rostzwiebeln, Pommes frites
und Marktsalat
Dienstag “Currywurst*
14. April 2026 leckeres vom beliebten Klassiker
: “Hamburger-Abend"
Freitag : . :
17. April 2026 Rlesen-Hambl_Jrge_r mit Pommes frites
' & Mais-Kidney-Salat
“Schnitzeljagd*
Dienstag panierte Schweineschnitzel mit
21. April 2026 Pommes frites und Saisonsalat
- 11 Variationen -

PARK

Prost Freunde




HOTEL - RESTAURANT

armann

Hauptstr. 132 = 66497 Contwig = Tel. 06332/5752 = info(@gasthaus-baermann.de

“Spargelabend*

Freitag Port. frischer Pfalzer Stangenspargel
24. April 2026 mit Kartoffeln, Schnittlauchsof3e
und kleinem Schweineschnitzel

Dienstag “Schnitzel-Burger"
28. April 2026 Hoher Besuch aus Wien
Dienstag “Schlachtfest”
06. Mai 2026 (ab 12:00 Uhr)

Reservierungen und Bestellungen
unter der Telefonnummer: 06332 5752
Wir FREUEN uns auf EUCH

Unsere Offnungszeiten:

Freitag bis Dienstag:  17:30 — 20:00 Uhr
Dienstag (Schlachtfest):12:00 — 14:00 Uhr / 17:30 — 20:00 Uhr
Sonntag: 12:00 - 14:00 Uhr/ 17:30 — 20:00 Uhr
an Feiertagen: 12:00 - 14:00 Uhr

Mittwoch & Donnerstag: Ruhetag

PARK

Prost Freunde




frohes Osterfest

wiunscht Ihnen

Familie Barmann
und Team

Versuchungen sollte man nachgeben, wer weild
ob sie wiederkommen  (oskar wilde)




Ostergerichte

vom 04. — 06. April 2026

Spargel-Menli

Cremesuppchen
vom frischen
Pfalzer Spargel

*k*k

frischer Pfalzer
Stangenspargel
mit
Krauterkartoffeln,
Schnittlauchsolie,
flussiger Butter
oder Sauce
Hollandaise
dazu ein
paniertes
Schweineschnitzel
**kx%*
Panna cotta mit
Himbeercouli

€ 34,00

Oster-Menl

Tomatensuppe

*k*k

Salatteller
*k*k
Scheiben von der
geschmorten
Osterlammkeule
Barlauch-
Kartoffelschaum
*k*k
Mousse au
Chocolate

€ 30,00



Vorspeisen

Schaumstppchen vom Bliesgau-Béarlauch € 4,90
Tomatensuppe mit Schmand und Krauter € 4,90

Cremesuppchen vom frischen Pfalzer Stangenspargel € 4,90

*k*

Hauptgerichte

Hirschrickensteak mit Cognac-Pfeffer-Rahm,
Apfelkompott und Rotkohlkrapfen € 28,90

gebratene Medaillons vom Lammruckenfilet
an Ratatouille, dazu Kartoffelgratin € 28,90

Kalbsroulade ,,““Saltimbocca“
gefullt mit Seranoschinken, Gemisewdrfeln und Salbeli
Dazu Semmelknodel und frischem Marktsalat € 25,90

Medaillons vom Schweinefilet
mit unseren beliebten Rahmchampignons, Kartoffelstabchen
und Gartensalat €22,90

Rumpsteak “Strindberg**
mit einer Barlauch-Zwiebel-Kruste und Burgunderjus,
Kartoffelstdbchen und Frihlingssalat € 31,90

Maispoulardenbrust
an Bio-Blattspinat in Rahm und Tomatenreis € 23,90

pochiertes Lachsfilet auf Tagliatelle
mit einer Riesling-SoRe und Beilagensalat € 23,50



frischer Pfalzer Stangenspargel mit Krauterkartoffeln
dazu wahlweise Sauce Hollandaise, Schnittlauchsol3e

oder flussige Butter € 24,90
mit einem panierten Schweineschnitzel € 28,50
mit gekochtem Schinken € 28,50
mit pochiertem Lachsfilet €32,40

Spargel im Pfannkuchenmantel
frische Pfalzer Stangenspargel im Eierpfannkuchen
mit Raucherlachsscheiben und Schnittlauchsol’e € 29,90

Desserts
Creme Brilee € 5,20
Mousse au Chocolat € 520

Panna cotta mit Himbeercouli € 520




